
韓国の料理といえばトッポギやチーズダッカルビなどの辛い
食べ物を思い浮かべますよね？しかし！韓国には辛くない、
伝統的な食べ物もあります。その食べ物とは、日本の太巻き
と見た目がよく似ている“キンパ”です！日本の太巻きとの
違いを学びながら、“キンパ”を作ってみませんか？
本場・韓国からの留学生が解説します！

[Contct Info] 
同志社大学留学生課SIED(SIED, Office of International Students) E-mail: Ji-sied@mail.doshisha.ac.jp

【場所 Place】
今出川校地アーモスト館１階
Amherst Guest House 1F (IMADEGAWA)

【参加費 Fee】
¥200

【定員 Fixed number】
本学学生20名
20 Doshisha students
※応募者多数の場合は抽選
Participants will be picked by lot.

【持ち物 What to bring】
エプロン、ハンドタオル
apron, hand towel

【申込方法 How to apply】
URLまたはQRコードよりご応募ください。
Please go to the link below or scan the 
QR code for application.

【申込締切 App.deadline】
6/14 (金) 13:00

June 14th (Fri) 13:00

When you hear the word “Korean food”, you might think of some spicy 
food such as Kimchi. But, there is a traditional non spicy food in Korea, 
it is “Kimbap”! It looks like Japanese sushi roll, but the taste is different. 
Come join us and make “Kimbap”! Korean student will tell you how to 
make it and introduce Korean food culture.   

※個人情報は、本学の定める基本方針に基づき適切に管理いたします。
We manage personal information appropriately based on Doshisha’s basic policy.

https://forms.gle/fzajjhkDZB66rnHA7

6/24 (Mon.) 

12:25-14:40
世界料理教室～キンパ～

International Cooking Class ～Kimbap～


